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	[bookmark: _Hlk197675853]Nr.
	LEBENSMITTEL:			Probenbezeichnungen
	Prüfgruppe
	Temp.
(°C)
	Uhrzeit
(hh:mm)

	1
	     
	     
	     
	     

	2
	     
	     
	     
	     

	3
	     
	     
	     
	     

	4
	     
	     
	     
	     

	5
	     
	     
	     
	     

	6
	     
	     
	     
	     

	[bookmark: _Hlk197675185]7
	     
	     
	     
	     

	8
	     
	     
	     
	     

	Nr.
	TRINKWASSER:			Probenahmestellen
	NP
	Desinfektion
	Temp.
(°C)
	Uhrzeit
(hh:mm)

	
	
	
	Therm.
	Chem.
	
	

	1
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	2
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	3
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	4
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	[bookmark: _Hlk197675605]5
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     


TrinkwV (Kaltwasser):	|_| GKZ 22/36 °C, Coliforme, E. coli, Enterokokken (250 mL)	|_| Ps. aeruginosa (+ 100 mL)
Wichtig:	Die entnommene(n) Trinkwasserprobe(n) müssen während des Transports auf <20°C gekühlt werden. 
	Die Untersuchung der Trinkwasserprobe(n) muss im Labor innerhalb von 24 h nach der Probennahme beginnen.

	Nr.
	TUPFER:				Probenahmestellen
	NP
	Typ
	Fläche
(cm2)
	Uhrzeit
(hh:mm)

	
	
	
	TU
	Schw.
	
	

	1
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	2
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	3
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	4
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     

	5
	     
	|_|
	|_|
	|_|
	     
	     



Temp.: Entnahmetemperatur · NP: Nachprobe · TU: Tupferstäbchen · Schw.: Schwämmchen


	PG
	Bezeichnung
	Parameter
	Modifiziert
	

	G1
	Gastro (durcherhitzt)
	Kz, Eb, Ec, St, Bc
	

	G2
	Gastro (nicht durcherhitzt)
	Kz, Eb, Ec, St, He, List mono
	

	2073
	Hackfleisch, Fleischzubereitung (2073, n=1)
	Kz, Ec, Sal50
	

	
	Lt. Empfehlung der DGHM:
	
	

	1.1
	Sahne, aufgeschlagen (DGHM 1.2)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	1.3
	Salzlakekäse (Feta) (DGHM 1.3)
	Eb, Ec, He, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	1.4
	Mozzarella (Kuhmilch) (DGHM 1.4)
	Eb, Ec, Ps, He, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	2.1
	Rindfleisch roh, gewürzt, mariniert (DGHM 2.1)
	Eb, Ec, Ps, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	2.2
	Schweinfleisch, roh, gewürzt, mariniert (DGHM 2.2)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	2.3
	Geflügelfleisch roh, gewürzt, mariniert (DGHM 2.3)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, Sal25, List mono
	+ Camp

	2.4
	Hackfleisch (S/R) gewürzt, ungewürzt (DGHM 2.4)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, Sal25, List mono
	+ STEC/EHEC, Camp

	2.5
	Lammfleisch (DGHM 2.5)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, STEC-Ec, Sal25, List mono
	- Sal, List // STEC

	3.1
	Brüh-/Kochwurst, KPW. (DGHM 3.1)
	Kz, Eb, Ec, Ms, He, St, Cl per. Sal25, List mono
	- Sal, List // Ms, Cl

	3.2
	Rohwurst (DGHM 3.2)
	Eb, Ec, St, STEC, Sal25, List mono
	- Sal, List // - STEC

	3.3
	Rohpökelware (DGHM 3.3)
	Eb, Ec, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.1
	Seefische (DGHM 5.1)
	Kz, Eb, Ec, Ps, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.2
	Süßwasserfische (DGHM 5.2)
	Kz, Eb, Ec, Ps, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.3
	Räucherlachs (DGHM 5.3)
	Kz, Eb, Ec, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.4
	Graved Lachs (DGHM 5.4)
	Eb, Ec, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.5
	Muscheln, roh (DGHM 5.5)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.6
	Krebstiere, roh/erhitzt/TK (DGHM 5.6)
	Kz, Eb, Ec, Ps, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	5.7
	Fische, ganze, Teile, heiß geräuchert (DGHM 5.7)
	Kz, Eb, Ec, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	7.1
	Sandwich, belegte Brötchen (DGHM 7.1)
	Ec, He, Schi, St, Pc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	7.4
	Gastro, hitzebeh., verz.fertig (DGHM 7.4)
	Kz, Eb, Ec, St, Bc, Cl per., Sal25, List mono
	- Sal, List // Cl per.

	7.5
	Sushi (DGHM 7.5)
	Kz, Eb, Ec, Ps, He, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	8.1
	Feinkostsalate (DGHM 8.1)
	Kz, Eb, Ec, Ms, He, St, Sal25, List mono
	- Sal, List

	8.2
	Mayonnaisen, Dressing, Salatsoßen (DGHM 8.2)
	Kz, Eb, Ec, Ms, He, Schi, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	8.3
	Olivenerzeugnisse (DGHM 8.3)
	Ps, Ec, Schi, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	9.2
	Backwaren (TK), durchgebacken (DGHM 9.2)
	Kz, Eb, Ec, St, Schi, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	9.4
	Patisserie (TK) (DGHM 9.4)
	Kz, Eb, Ec, Schi, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	9.5
	Patisserie, nicht durchgebacken (DGHM 9.5)
	Kz, Eb, Ec, He, Schi, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	10.1
	Teigwaren, feucht, verpackt (DGHM 10.1)
	Kz, Eb, Ec, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	12.1
	Mischsalate, Rohkost (o. Dressing) (DGHM 12.1)
	Kz, Ec, He, Schi, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	12.2
	Keimlinge, Sprossen (DGHM 12.2)
	Ec, St, Bc, STEC, Sal25, List mono
	- Sal, List

	12.3
	Obst, frisch, verz.fertig, geschnitten (DGHM 12.3)
	Kz, Eb, Ec, He, Schi, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List

	14.1
	Speiseeis (DGHM 14.1)
	Kz, Eb, Ec, St, Bc, Sal25, List mono
	- Sal, List



KZ: Koloniezahl, Ec: E.coli, Eb: Enterobacteriaceae, St: Staphylococcus, Ps: Pseudomonas, Bc: Bacillus cereus, He: Hefen, Schi: Schimmel, Ms: Milchsäurebakterien, Cl per.: Clostridium perfringens, STEC: Shigatoxin-bildende E.coli, EHEC: enterohämorrhagische E.coli, Camp: Campylobacter.
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